ombrailles SEMAINE DES FRUITS ET
‘ Sicule & Morge LEGUMES FRAIS
OMMUNAUTE DE COMMUNES
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. MENUS

L
17-juin ( ?_,")

Menu bambins de Champs
Salade verte

16-juin 18-juin

Salade de riz, tomate et
concombre

Colin d'Alaska MSC au corn

Radis, beurre

=

Saucisse de Toulouse Roti de dinde
flakes i - .
& & W
Petits pois Purée de pommes de terre Haricots verts

Pavé correzien

Cantal AOP

g uE

Gateau au chocolat ala
courgette
[ ] [ [

o e &) .
LEGENDE -

Melon charentais Compote pomme-banane

( z;-) Menu des Bambins ~
@ Fait par nos soins
m Matiére produite en Auvergne
Matiere produite sur le territoire -
74 Produit de saison
m Réalisé a partir de produits bio .
e ((;@ Repas végétarien )
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- JEUDI VENDREDI

19-juin

Salade de tomates vinaigrette

Boulettes de lentilles vertes

20-juin

Carottes rapées

Sauté de veau aux olives et
chorizo

[ - [
Haricots rouges a la sauce
tomate

St Nectaire AOP

Al W

Macaronis
&
Yaourt a la rhubarbe
=

Abricots

w I

Sorbet abricot de France
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NB: sous réserve de modification pour un produit équivalent.
Aucun fromage au lait cru ne peut étre servi aux enfants de maternelle :
un fromage de substitution sera donc proposé.

La liste des allergénes* est visible sur le portail famille et en cuisine/réfectoire.



